
 

 

 

Meny
Ett fat med smaker av barocken

Hummer & räkpaté 
Kaninrilett 
Ankterrin

2016 Leitz Eins, Zwei, Dry Riesling Trocken

G ustavianska tiden
Rådjur med Gräddkokt Svartrot, Stekt skogssvamp, 

Rårörda Svartvinbär och Grönkål

2016 Mas Janeil Le Petit Pas 

G rande dessert med toner av Oskarianska tiden 
Chokladmousse 

Kalvdans 
Saffranspäron

ciceron: pontus silfverstolpe   vinexpert: håkan larsson

komponerat och serverat av köksmästare 
richard rymer-rythén, mässrestauranger
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